
S onges de l’Authie  

  Table d’Hôtes 
 

LES MENUS D’ETE  

 

APERITIF 

Kir (mûre, cassis ou violette) 

Biere du pays 

Vin de noix (maison) 

 

ENTREE 

Œuf mimosa pêche au thon 

Gaspacho de courgette 

Tarte tomate – mozarella 

Tarte chèvre – épinards 

Poivrons farcis au chèvre chaud 

Goyere picarde* (cousin picard de la tarte au maroilles) 

 

PLAT 

Tagliatelle et son duo de saumon 

Poulet au maroille endives braisées et tagliatelles * 

Bisteu avec salade * (paté de pommes de terres aux lard ou au saumon) 

Salade picarde aux chicons * (endives jambon cru ou saumon fumé)  

Waterzoï de poulet avec riz * 

 

DESSERT 

Fondant au chocolat 

Cake aux noix et au miel 

Tarte tatin 

Crêpe caramel au beurre salé  

Rabote picarde * (pomme en pâte feuilletée) 

Ch’tiramisu spéculoos * 

Tarte aux fruits (selon nos révoltes) 

Creme aux oeufs 

 

 Spécialités de la région. 


